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SYMBOLES UTILISES DANS LE GUIDE

LES VINS

La reproduction d’une étiquette et le symbole ¥ signalent un « coup de cosur » décerné 2 'aveugle par les jurys.
%* %% vin exceptionnel
%%  vin remarquable
* vin trés réussi
vin réussi (cité sans étoile)
2009 millésime ou année du vin dégusté
© vin biologique

vin blanc sec tranquille vin blanc effervescent
M vin blanc doux tranquille @  vin demi-sec effervescent
®  vin rosé tranquille ®  vin rosé effervescent

B vin rouge tranquille

50 000, 12 500... nombre moyen de bouteilles du vin présenté
i élevage en cuve I  apogée suggéré

W élevage en f(t ¥ accord gourmand

LES PRODUCTEURS

vente a la propriété A gite rural

1 dégustation a la propriété MA chambres d'hotes
conditions de visite (r.-v. = sur rendez-vous)

| o adresse du producteur

O nom du propriétaire, si différent de celui figurant dans Padresse

n.c. information non communiquée

LES PRIX

® Les prix (prix moyen de la bouteille en France par carton de 12) sont donnés sous toutes réserves.

{ Ulndication de la fourchette de prix en rouge signale un bon rapport qualité/prix

{ | -5 | | 5ag€ | | 8ame | Mals€ 15220€  20330€ 302506 502756 751006  +100€
e Chambres d’hétes e Gite rural
Prix moyen par nuit en haute saison Prix moyan par semaine en haute saison
{ M O--desoe MO=zmz100¢ AO-_ce30e RAO=s5012600¢
MO-51265¢ MO-=-+de100¢ AO-3012000¢ AO=+deso0e
M O-cas0¢ AB-uizs500¢

LES MILLESIMES

83 85 186! 89 190! 91 52 93 [951 /96! 97 98 99 00 @) 02 03 04 05

83 01 les millésimes en rouge sont préts (01 = millésime 2001)

;;35 les millésimes en noir sont a garder (05 = millésime 2005)

;;—02 les millésimes en noir entre deux traits verticaux sont préts pouvant attendre
8395 les meilleurs millésimes sont en gras

®

les millésimes exceptionnels sont dans un cercle

Les millésimes indiqués n'impliquent pas une disponibilité a la vente chez le producteur. On pourra les trouver
aussi chez les cavistes ou les restaurateurs.




Les Coups de Coeur — les vignerons ont la parole

Champagne Tarlant — Benoit et Mélanie Tarlant

PAROLES DE VIGNERONS

BENOIT ET MELANIE TARLANT

Dom. Tarlant

Dans ce vignoble frais qu’est la Champagne, la tradition est d’ajouter du
sucre en fin de vinification (une « liqueur de dosage » en proportion
variable) pour arrondir les vins. Les Tarlant ont été les précurseurs des
champagnes non dosés (bruts zéro ou nature) ou peu dosés (extra-
bruts), qui rencontrent une faveur croissante. Entre cet essor et le
domaine Tarlant, lequel ainspiré Pautre ? Qu'importe, le domaine, mené

par Benoft et Mélanie, mait par

ce n’est pas le fruit du hasard.

« Nous nous sommes particuliére-
ment attachés a la production de
champagne brut nature, confirme
Benoit Tarlant. Cest une démarche
assez globale. Avec ma sceur, nous
sommes arrivés dans un contexte
(ndir : en 1999 et en 2005) ols des
impulsions avaient été données. Mon
pére avait déja lancé une cuvée de ce
type dans les années 1980. Elle était
restée relativement confidentielle.
Mais c'était déja une transgression
par rapport a une approche classique
champenoise. » Un écart de conduite
qui ne fait pas peur & Benoit Tarlant.
Le jeune homme a parcouru de nom-
breuses régions viticoles au cours de
son master a I'Office international
des vins. « Javais une expérience
globale, mondiale du vin, je ne me
sentais pas obligé de rentrer dans un
cadre classique. Je me suis dit :
essayons de réfléchir a tous les ni-
veaux du domaine pour faire de notre
cuvée brut nature Pétendard de la
maison. » Un chemin qui n'est pas
celui de la facilité. Il faut tout mettre
en ceuvre, A la vigne en particulier,

P ce type d'élab 3 Et

pour que le sucre de la liqueur de
dosage ne soit pas la béquille, la
solution de facilité, actionnée par les
producteurs les moins rigoureux.

Le fil du rasoir

« Nous sommes davantage sur le fil
du rasoir, reconnait Benoit Tarlant.
Jaime bien ce challenge qui consiste &
ne pas avoir de deuxiéme chance avec
un ajout de sucre qui va venir attendrir
les choses. Cela nous pousse & étre
encore plus proches de la vigne et du
vin pour avoir, in fine, du plaisir gus-
tatif. Le travail de base, c'est la vigne,
avec moins de traitements chimiques
et des méthodes qui affectent moins
la plante, qui respectent ses rythmes.
La finalité reste d'obtenir de jolis
raisins, bien mdrs, Car fa condition
essentielle pour faire un grand brut
nature, c’est d'avoir des raisins i
maturité. Cela nous renvoie & notre
coeur de métier. »

La vraie nature

Au milieu des années 2000, alors
que larrivée de Mélanie Tarlant ra-

581

jeunit encore P'équipe dirigeante du
domaine, la pratique du brut nature
est devenue la plus commune. Elle
concerne aujourd’hui 75 2 80 96 de la
production de la maison. Et la cuvée
Brut nature zéro en est l'étendard. A
contre-courant de la culture « Coca-
Cola », le défi paraissait osé. Pour-
tant, les habitudes ont changé sans
heurts mais avec quelques explica-
tions. « Quand on est convaincy,
passionné, au fond, cest simple. C'est
Ia passion qui parle. Il a fallu expliquer
davantage notre métier de vigneron.
Nous avons senti une écoute. Cela a
été finalement assez simple. Les gens
ont [limpression de rentrer en
contact avec notre nature, nos vins,
nos vignes. De rentrer dans un par-
tage. » conclut Mélanie Tarlant. Et le
domaine fait école, la preuve que les
amateurs sont convaincus.

¥ Champagne
Brut nature Zéro x %%

T Gy

Tarlant,

21, rue de la Coopérative,

51480 CEuilly, tél. 03 26 58 30 60,
champagne@tarlant.com

30350 €

en Cham-
pagne, les Tarlant
cultivaient déja la vi-
gne a Pépoque de
dom Pérignon. Cons-
| BRUT NATURE ! titution du domaine
IR e e il o 2 partir de 1780 dans
la vallée de la Marne,
premier champagne livré en 1929. Aujourd’hui, un
vignoble de 14 ha et un style reconnu. Aux commandes
depuis 1999, Benoit et Mélanie, les enfants de Jean-
Mary Tarlant, qui préside la maison. A la cave, Benoit
vinifie en petite cuve ou en barrique par « climat », sans
fermentation malolactique, éléve sur lies les vins de
réserve et privilégie les dosages faibles (extra-brut) ou
absents (brut zéro). (RM)
Jugée remarquable l'an dernier, cette cuvée obtient la
consécration aprés une année de cave supplémentaire.
Elle assemble par tiers les trois cépages champenois et les
années 2008 & 2005. Dans un souci de pureté, aucun
sucre n'est ajouté au dégorgement. La robe d'un or
profond est animée de bulles aussi fines que tenaces. Le
nez, flatteur et frais, dévoile des notes subtiles de fleurs
et de fruits blancs, avec des nuances de beurre, de brioche
et des notes empyreumatiques. Encadrée par une attaque
vive et une longue finale tonique et citronnée, la bouche
brille par son ampleur, sa structure et sa palette aroma-
tique o la figue fait place a la mangue, au fruit de la
Passion et aux agrumes. Une superbe continuité entre le
nez et la bouche. X 2015-2021 ¥ sashimis ~ Prestige La
Matinale 2003 % (50 & 75 €; 5000 b.): des vendanges
aux aurores pour ce millésime de la canicule, d’olt le nom
de la cuvée, dégorgée en janvier 2014. Deux gros tiers de
noirs (les deux pinots) pour un petit tiers de blancs, des
vins fermentés en tonneau. Un nez évolué et complexe:
primevére, miel, brioche, noisette, amande...; une bouche
empyreumatique et nerveuse: une vivacité étonnante
pour 2003. X 2015-2019
o= Tarlant, 21, rue de la Coopérative, 51480 (Euilly,
tél. 03 26 58 30 60, champagne@tarlant.com
Hrv
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Nuits-Saint-Georges - Domaine Philippe Gavignet
Coup de Coeur

PAROLES DE VIGNERONS

PHILIPPE GAVIGNET
Dom. Philippe Gavignet

Affirmer que Philippe Gavignet est un homme du cru, ¢’est enfoncer une
porte ouverte. Son grand-pére a été Pinstigateur de la vente aux
enchéres des Hospices de Nuits en 1962. Cette prévalence nuitonne est
de rigueur aussi c6té vignes. Le domaine s’étend sur 12 ha, en trés
grande majorité dans Pappellation nuits-saint-georges. Les Chabeufs,
Les Bousselots, Les Pruliers, Les Argilats, autant de jolis terroirs de
PAOC figurant 2 la carte du domaine. Des vins qui font le bonheur des
amateurs de « nuits » profonds et denses, ainsi que des amoureux des

pinots noirs élégants et expressifs.

Quel mode de culture avez-vous
adopté pour vos vignes ?

Ph. G. Je suis en culture raisonnée.
Nous n’utilisons plus de désherbant
depuis maintenant huit ans et nous
réduisons les traitements. Nous tra-
vaillons les sols, quatre ou cing
labours par an, j’y tiens beaucoup.

Quelles sont les grandes lignes de
votre approche de la vinification ?

Ph. G. Les vendanges sont ma-
nuelles. Les raisins arrivent en caisse
a la cuverie. Ainsi, on évite de les
triturer, de trop les manipuler. Les
grappes passent sur une table vi-
brante et une table de tri. Nous
égrappons a 100 % et les baies sont
mises en cuve sans pompage. Je
refroidis les cuves pour procéder a
une macération a froid pendant 8-9
jours. Cela permet d’extraire du fruit

et de la couleur. Pendant ce temps,
nous pouvons vendanger tranquille-
ment sans nous préoccuper des
cuves. Quand les fermentations
commencent, nous pigeons. Tous les
deux jours ou tous les jours, nous
goltons les cuves avec Pensemble
du personnel. Chacun donne son
avis. Nous procédons a des remon-
tages en fin de fermentation.

[ pliq votre
grande réussite dans ce millésime
20137

Ph. G. En 2013, il ne fallait pas
essayer de sortir ce qu'il n'y avait
pas. En fin de cuvaison, nous avons
réchauffé les cuves & 35°C pour
assouplir un peu les tanins. Je Pavais
déja fait en 2008. Cela a donné des
vins plus gourmands, avec de la
chair.

37

Comment se passent les élevages ?

Ph. G. Les vins sont mis dans des
flts de chéne avec une proportion
d’un quart de fOts neufs sur les AOC
villages et d’un tiers pour les pre-
miers crus. Pour moi, le bois doit
étre un support, pas un apport.
Ensuite, je dis souvent que je suis
fainéant : moins je touche les vins,
mieux je me porte. Et nous faisons
attention aux lunes pour décider de
la date de la mise en bouteilles.

Quelles sont les caractéristiques
des terroirs de vos deux coups de
caur ?

Ph. G. Les Chabceufs sont dans le
secteur des meilleurs premiers crus
de Nuits avec Les Cailles, Les Vau-
crains et Les Saint-Georges. Cest
un petit premier cru en superficie :
seulement 2,8 ha. Il reste peu
connu. Il y a peu de terre : 40 &
50 cm. Un sol assez léger qui donne
des vins sur la finesse, I'élégance.
Les Argillats fait référence a Pargile,
mais la aussi il y a peu de terre. Ce
lieu-dit est situé a la sortie d’une
combe sur le coteau. Le vin montre
un peu moins de matiére que les
Chabceufs, et reste sur un registre
de finesse et d’élégance. Il peut
s’apprécier rapidement, mais il
vieillit également trés bien.

NUITS-S-GEORGES 1 CRU
LES CHABEUFS

PR —
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MIS TN BOUTEILLZ AV DOWAINE

¥ Nuits-saint-georges
Les Argillats 2013 %%

NUITS-SAINT-GEORGES
LES ARGILLATS

LTEATE I 1) B R R T

IS S BOTTRILLE AV DOMAINE

Dom. Philippe Gavignet,

36, rue du Dr-Louis-Legrand,
21700 Nuits-Saint-Georges,
tél. 03 80 61 09 41,
contact@domaine-gavignet.fr

¥ PHILIPPE GAVIGNET Les Chabceufs 2013 %
Wlrcu | 4500 | w | 30a50€

Installé en 1979 2 la

suite de son pére Mi-
chel, Philippe Gavi-
NUITS-S-GEORGES 17 CRU
LES CHABGEUFS

gnet, qui incarne la

quatriéme  généra-
tion 2 la téte du do-
maine familial, est le
premier a se consa-
crer pleinement a la vigne. Ce spécialiste des nuits-
saint-georges exploite aujourd’hui 12 ha.

Quel millésime 2013 pour Philippe Gavignet, qui plane
au-dessus de la sélection avec une belle pluie d’étoiles et
pas moins de deux coups de cceurs! En téte, ce 1 cru au
nez trés flatteur et complexe de fruits rouges et de boisé
grillé. De Pattaque 2 la finale, le palais offre un équilibre
parfait entre une chair suave et tendre, des tanins veloutés
et une acidité fondue a souhait. Un grand nuits de garde,
ample et homogeéne. X 2019-2025 ¥ filet de chevreuil aux
airelles

SR IR nniane

MIS EN BOUTEILLE AU DONAISE

de séve, aux tanins
délicats et soyeux,
d’une grande persis-
tance aromatique, qui s’exprime avec toute la subtilité du
pinot noir issu d’'un beau terroir (fruits rouges, nuances
florales). X 2018-2022 M 1er cru Les Bousselots 2013 %
(30 2 50 €; 3000 b): un boisé dominant au nez,
beaucoup d'ampleur, de gras et une texture veloutée en
bouche, et une longue finale minérale et épicée. X 2018-
2023 M Vieilles Vignes 2013 % (20 230 €;3900 b.):un
vin subtil plutdt que puissant, au nez discret (fruits noirs,
violette, Zan), au palais souple et frais, porté par des tanins
fins et un boisé fondu. X 2016-2019

o= Dom. Philippe Gavignet, 36, rue du Dr-Louis-Legrand,
21700 Nuits-Saint-Georges, tél. 03 80 61 09 41, contact@
domaine-gavignet.fr tlj. 9h-12h 14h-17h30; sam.
dim. sur r.-v.

B Les Argillats

2013 %k (20230 €;
o (o 3300 b)¥: deu-
i xiéme coup de coeur
= U CRORESy avec ce village plein
f LES ARGILLATS

MIS EX BOUTRILLE AV DOXAINE



Domaine Michel Sarrazin
Coup de Coeur

¥ MICHEL SARRAZIN

Champ Lalot 2013 X%

Wlercru | 13000 | @ | MABE
MICHEL SARRAZIN La généalogie de ce
Bl B B 450 domaine, toujours

dans la méme famille

GIVRY 1¥* CRU quelques siécles plus

Cramp Laror . tard, remonte 3 1671.

15 Appeamsee Goerr 7 Ty Conenatiite b o - .

: .« Réguligrement dis-
4 momSeEuemus 3 tingués dans e
L emlEmEsmo R i : _

e ==1  Guide, les fréres Sar

%ﬁl i de Deeigaghe et

razin, Guy et Jean-
Yves, savent tirer la quintessence des cépages bour-
guignons et des sols argilo-calcaires de Givry, leur fief
d’origine. Incontournable.

Carton plein pour les fréres Sarrazin, qui classent trois de
leurs vins du millésime 2013 dans ie Guide. Chronigque d'un
succés annoncé tant leur domaine brille par sa régularité
au plus haut niveau depuis des années. D'un seyant rubis
a reflets violines, ce Champs Lalot ~ déja coup de coeur
a plusieurs reprises dans les millésimes antérieurs - offre
un premier nez timide qui s'ouvre doucement & aération
sur les petits fruits (framboise, fraise, mire). Cest en
bouche qu'il fait la différence: une texture trés veloutee,
des tanins jeunes et fermes, et une longue finale pleine de
vivacité et d'énergie. Autant d’atouts pour un épanouis-
sement serein en cave. X 2018-2022 ¥ gigot d'agneau
B ler cru Les Grands Prétants 2013 %% (11 & 15 £;
8000 b.): des fruits noirs légérement compotés et des
épices douces au nez, une bouche consistanie et séveuse,
au fruité « explosif », ce 1¥ cru a frolé le coup de ceeur.
X 2017-2022  1er cru Les Pigces d’Henry 2013 % (112
15 €; 4 000 b.) : un vin finement floral et minéral, ample,
gras et frais a la fois. X 2016-2020

O= SARL Michel Sarrazin et Fils, 26, rue de Charnailles,

71640 Jambles, tél 03 85 44 30 57, sarrazin2@
wanadoo.fr tlj. sf dim. 8h-12h 13h30-15h B O



Les vins 2 étoiles: **

Domaine Chignard — Domaine Bruno Colin — Domaine du
Monteillet (Stéphane Montez) — Domaine de Montine

'DOM. CHIGNARD Les Moriers 2013 %%
st | 35000 | i | 8amne

Cédric Chignard, a la téte d’un vignoble de 10 ha,
représente la quatriéme génération de viticulteurs sur
le domaine. Il a pris la suite de son pére Michel et vinifie,
comme lui, en grappes entiéres.

A un nez aux parfums de cerise noire, de framboise et
d’épices répond une bouche tout aussi aromatique,
fralche, élégante, batie sur des tanins soyeux. Un plaisir
durable. X 2016-2020 ¥ poulet de Bresse

0= Cédric Chignard, Le Point-du-jour, 69820 Fleurie,

tél. 04 74 04 T 87, domaine.chignard@wanadoo.fr

V] tlj. sf dim. 8h-12h 16h-19h

STEPHANE MONTEZ Fortis 2012 X%
] | 15000 | o | 30350 €

Si les origines du domaine remontent au XVIs, les
Montez y cultivent la vigne depuis seulement... 1741.
Installé en 1999 2 la suite de son pére Antoine, Stéphane
Montez représente la neuviéme génération vigneronne.
1l conduit aujourd’hui une propriété de 28 ha (cornas,
cbte-rdtie, condrieu, saint-joseph et IGP), établi sur les
hauteurs de Chavanay, & 320 m d'altitude. Une valeur
stire de la vallée septentrionale.
Ce vin provient des coteaux de « terres blondes » grani-
tiques situés au sud de P'appellation. Stéphane Montez y
cultive syrah et viognier (4 %) et les assemble pour
donner cette cuvée Fortis élevée dix-huit mois en fit -
dont le nom fait référence a la devise du maréchal de
Louis XIV propriétaire du domaine au XVIIs.: Fortis,
fortuna fortior, «La fortune sourit aux audacieux ». Une
cuvée qui apparait réguliérement dans ces pages et qui fut
méme coup de coeur dans sa version 2000; la 2012 fut
tout prés de limiter. Elle séduit par son nez, intense et
typé, de violette, de camphre, de fraise et de tabac. Le
charme se poursuit dans un palais ample, soyeux, gras et
frais 4 la fois, construit avec élégance autour de tanins trés
fins. Un grand vin harmonieux. X 2019-2028 ¥ ligvre a la
royale

o= Stéphane Montez, Dom. du Monteillet,

6, Le Montelier, 42410 Chavanay, tél. 04 74 87 24 57,
stephanemontez@aol.com K rv.R@®

DOM. DE MONTINE Emotion 2013 %%

=) | 40000 | | 8ame

Installés dans une ancienne ferme du chiteau de
Grignan, Jean-Luc et Claude Monteillet, également
trufficulteurs, exploitent depuis 1987 ce domaine fami-
lial de 70 ha, trés en vue pour ses grignan-les-adhémar.
Fidéle au rendez-vous du Guide et, comme souvent, aux
meilleures places, le Dom. de Montine propose ici une
cuvée mi-grenache mi-syrah qui s'affirme sans attendre
par son nez puissant de fruits rouges confiturés et
d’épices douces. L’annonce d'un palais tout aussi expres-
sif, dense, rond, soutenu par de beaux tanins au grain fin.
X 2075-2018 ¥ daube de boeuf ~ Viognier 2014 % (8A N €;
30000 b.): cette cuvée célébre le viognier sans exubé-
rance mais avec finesse, par petites touches florales et
fruitées prolongées par un palais plus intense et généreux,
plus « solaire », équilibré par une fine fraicheur. X 2015-
2018

O Dom. de Montine, hameau de la Grande-Tuiliére, BP5,
26230 Grignan, tél. 04 75 46 54 21, domainedemontine@
wanadoofr HEHErv. # @

BRUNO COLIN
En Remilly 2012 %

lerecru | 1050 | @ | 30aS50€

Bruno Colin s'est installé en 2004 a la suite du par-
tage du domaine familial avec son frére Philippe. Cet
adepte des élevages longs exploite 8,3 ha de vignes
allant des Maranges a Puligny en passant par Chassa-
gne, son fief.

Bruno Colin dispose d’une petite parcelle de chardonnay
(22 ares) dans le 1 cru le plus haut et le plus proche de
Puligny; il en a tiré une remarquable cuvée au nez
complexe de beurre, de miel, de noisette et de citron et
au palais ample, gourmand et équilibré. X 2018-2020
¥ poularde aux morilles 1% cru Les Chaumées 2012 (30
450 €; 1700 b.): vin cité. X 2018-2020

0= Dom. Bruno Colin, 3, imp. des Créts,

21190 Chassagne-Montrachet, tél. 03 80 24 75 61,
contact@domainebrunocolin.com B

STEPHANE MONTEZ Cuvée du papy 2013 *%

] | 29000 | o | 15320 €

Si les origines du domaine remontent au XVI%., les
Montez y cultivent la vigne depuis seulement... 1741.
Installé en 1999 2 la suite de son pére Antoine, Stéphane
Montez représente la neuviéme génération vigneronne.
1l conduit aujourd’hui une propriété de 28 ha (cornas,
cbte-rdtie, condrieu, saint-joseph et IGP), établi sur les
hauteurs de Chavanay, & 320 m d’altitude. Une valeur
siire de la vallée septentrionale.

Un des classiques du domaine que cette Cuvée du papy,
créée par le pére de Stéphane Montez quand il devint
grand-pére pour la premiére fois. Un vin issu des plus
vieilles vignes du domaine, élevé en demi-muid pendant
dix-huit mois. Au nez, un boisé soutenu, agrémenté de
notes de cassis et de framboise confiturés. En bouche,
beaucoup de chair et de puissance, renforcées par des
tanins solides mais fins et par ce méme boisé vigoureux
déja pergu 2 l'olfaction. Un fort potentiel et une « grosse
structure », bien dans le style maison. X 2018-2025
¥ agneau en crodte d’herbes M Grand Duc du Monteillet
2013 % (11215 €;20 000 b.) : un bon boisé, un palais rond,
riche et charnu, étayé par des tanins bien présents mais
sans dureté. A boire jeune ou aprés quelques années de
garde. X 2016-2019

o= Stéphane Montez, Dom. du Monteillet,

6, Le Montelier, 42410 Chavanay, tél. 04 74 87 24 57,
stephanemontez@aol.com HBrvA0G
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Les vins 1 étoile: *

. 184 Chateau Tayet Cuvée Prestige 2013, Bordeaux Supérieur

. 187 Chateau Les Bertrands Cuvée Prestige 2014, Preméres Cotes-de-Blaye blanc sec
. 224 Chateau Garraud 2012, Lalande-de-Pomerol

. 297 Chateau Ludeman Les Cédres 2014, Graves blanc

. 306 Chateau de France 2012, Pessac-Léognan rouge

. 398 Domaine Séguinot-Bordet, Petit-Chablis 2013

. 457 Domaine Philippe Gavignet, Nuits-Saint-Georges 1ler Cru rouge Les Bousselots 2013
. 458 Domaine Philippe Gavignet, Nuits-Saint-Georges rouge Vieilles Vignes 2013
. 511 Domaine Philippe Bouzereau, Meursault Les Genevriéeres 2013

. 511 Chateau de Citeaux, Meursault Les Narvaux 2013

. 517 Domaine Bruno Colin, Puligny-Montrachet La Truffiére 2012

. 532 Domaine Bruno Colin, Santenay 1er Cru rouge Les Graviéres 2012

. 550 Domaine Michel Sarrazin, Mercurey rouge Les Perriéres 2013

. 553 Domaine Michel Sarrazin, Givry blanc 1er cru Les Pieces d’Henry 2013

. 563 Domaine Daniel Pollier, Pouilly Fuissé 2013

. 730 Chateau Paul Mas, Coteaux-du-Languedoc rouge, Clos des Mares 2013

. 758 Domaine Jean-Philippe Madalle, Saint-Chinian, Clos La Riviére 2012

. 882 Chateau Lamartine Cuvée Particuliere 2013, Cahors

. 1009 Domaine des Caillots, Sauvignon de Touraine 2014

. 1009 Domaine des Caillots, Touraine Tradition rouge 2013

. 1084 Sancerre rouge Vieilles Vignes 2013, Domaine Roger et Didier Raimbault

. 1232 Domaines Paul Mas, La Forge Estate, Carignan Vieilles Vignes 2014
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Les vins cités

. 184 Chateau Lacombe-Cadiot 2013, Bordeaux Supérieur

. 297 Chateau Ludeman Les Cédres 2012, Graves rouge

. 297 Chateau Riviére-Lacoste Cuvée Prestige 2013, Graves rouge

. 351 Chateau La Peyre 2012, Saint-Estéphe

. 405 Chablis Vieilles Vignes 2013, Domaine Séguinot-Bordet

. 434 Gevrey-Chambertin 2012, Domaine Thierry Mortet

. 445 Chambolle-Musigny ler Cru Les Beaux Bruns 2012, Domaine Thierry Mortet
. 496 Pommard Les Charmots 2012, Domaine Jean-Luc Joillot

. 496 Pommard ler Cru Les Petits Epenots 2012, Domaine Jean-Luc Joillot

. 524 Chassagne-Montrachet blanc 1ler Cru Les Chaumées 2012, Domaine Bruno Colin
. 631 Champagne Michel Lenique, brut sélection

. 709 Chateau de Luc 2014, Corbiéres

. 990 Domaine Cady, Coteaux-du-Layon Les Varennes 2013

. 1017 Domaine des Caillots, Sauvignon de Touraine 2013

. 1042 Domaine de la Chataigneraie, Vouvray sec, Clos La Lanterne 2013

. 1132 Domaine du Monteillet, Condrieu blanc 2013, Les Grandes Chaillées



